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ANTIPASTI
Friskbagt bred
Frisk persillepesto
Cremet butternut squash-creme
Luftigt pisket smar m. urter & havsalt
Serrano
Havarti i krydderolie m. rosmarin, hvidleg & timian
Syltede sveskeblommer m. stjerneanis & kanel
Sicilianske granne oliven
Friske, syrlige gule beder
Syltede radlag m. stjerneanis

Sursgde sveskeblommer m. kardemomme
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FORRETTER

Marinerede sild m. e&eble, sprade kapers, karrycreme & rugbradschips

Salat m. confiterede andelar, kal, sauce cumberland & solsikkekerner
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HOVEDRETTER

Bagt hokkaido m. stegt rosenkal, havtorn- vaniljedressing & grenkalsskud
Ristet spidskal m. cremet caesardressing
Knuste kartofler m. stegte vinterporrer & brunet smear
Bulgursalat m. ristede jordskokker, syltet ingefeer, persille & sprade mandler
Frisk gren salat m. honning- sennepsdressing
Stegt medister m. hjemmesyltet radkal
Sprad, friteret fisk m. hjemmerart urteremoulade
Cremet, vegetarisk “butter chicken”
Rosastegt oksecuvette m. timian & hvidlag

Legeret pebersauce m. granne peberkorn

@
DESSERTER

Cremet risalamande m. hvid chokolade, kirsebaersauce & braendte mandler
Saftig, krydret graeskarkage m. appelsin & creamcheese frosting

3 slags Kastberg is (udvalgt efter saeson) serveret m. saltkaramel, coulis & knas

*BORNEMENU

Nuggets & Pommes frites

(laves kun pa bestilling)
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ALKOHOL

To frisklavede, preemiksede cocktails
@ fra eget bryggeri
To slags red- & hvidvin
Rosevin
Dessertvin

Cava
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ALKOHOLFRIT

Alkoholfri red- og hvidvin
Alkoholfri ol
Coca Cola (& Zero)
Faxe Kondi (& Free)
Fanta
Lokal hyldeblomstsaft
Abrikos- & citrus iste
Filtreret vand
Danskvand pé bestilling

*TILKOB
Baristakaffe | 25,-

Portvin (10cl) | 55,-
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